CAFE | RESTAURANT | CATERING

Schwarzwaldschdnes Buffet 2026

Vorspeisen
Knackige Blatt- und Krautersalate | Balsamdressing

Verschiedene Rohkostsalate

Marinierte Gemuse vom Grill | Pesto

Brotsalat | Tomaten | eingelegter Ziegenfrischkase
Luftgetrockneter Schinken und Salami

Vitello Tonnato | Kapernapfel

Tatar vom der islandischen Lachsforelle
Gerauchertes Forellenfilet | Meerrettichsauce
Hausgebeizter Lachs | Dill Senf Sauce

Unser Brotkorb

Hauptgang
Kalbstafelspitz rosa gebraten | Rosmarinjus

Fjordforelle | Gutedelsauce
Gemdusepiccata | Tomatensugo
Beilagen: Kartoffelplree oder Kartoffelgratin | Gemuse vom Freiburger Markt

Dessertbuffet (alles in Schalchen und Glasern angerichtet)
Schwarzwaélder Kirschtorte

Dunkles Schokoladenmousse

Fruchtsalat

Créme briilée

Zitronentartelettes

Original franztsische Macarons

Preis ab 40 Personen 68,00 €/ Person

Generell
Sollten Sie etwas nicht finden, fragen Sie bitte einfach nach. Gerne unterbreiten wir lhnen auch ein
Angebot fur die Getranke und die passenden Weine. Unser Weinkeller lasst keine Wiinsche offen.

Unsere Preise verstehen sich zuzuglich der gesetzlichen MwSt. und sind freibleibend.
Hinzu kommen unsere Servicedienstleistungen wie Teller, Geschirr, Glaser, Tischdecken,
Kichenequipment, Mitarbeiter usw. die je nach Aufwand extra verrechnet werden. Aufgrund
saisonaler Bedingungen sind Preis- und Produktanpassungen moglich.

Um Zeit fur Sie und die Planung Ihrer Feier zu haben, bitten wir Sie einen Termin mit uns zu
vereinbaren. Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir ohne Termin keine Besprechungen
durchfuhren kénnen.

Wir verweisen auf unsere allgemeinen Geschéaftsbedingungen mit den Stornobedingungen
auf unserer Homepage.

WIR KOCHEN SIE GLUCKLICH!
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